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2026
Varmrokt lax

med angsyradressning

Ortbakad svensk kycklingfilé
med persilja och vitlokskram

Helgrillad flaskytterfilé (varm)
Kramig potatisgratang

Delimix
med oliver, chilidropps, kapris och kronartskocka

Mixad gronsallad
med farska skott och groddar fran Edelmans tradgard

Tradgardssallad (potatis, gréonsaker, vinagrett)

Sasongens frukt
Brieost & hemlagad marmelad
Focaccia och vispat smor

g

till buffén

e Ostbricka -

Tva sorters ost (blamoégel & farskost)vindruvor och kex — 49:-/p
e Dill- och smérslungad delikatesspotatis - 35:-/p
e Kramig potatisgratdang - 45:-/p
e Frasch pastasallad - 29:-/p
e Spenat- och mozzarellalasagne - 45:-/p
e Grekisk sallad - Med oliver och fetaost - 35:-/p
e Tomat- och mozzarellasallad - 35:-/p
e Citrusmarinerade skaldjur -

Med avokado, mango, chili, vitlok, lime & koriander - 65:-/p

Pris:425:-

All var catering levereras pa engangsfat.
Om ni énskar porslin tillkommer returhantering dagarna efter.

BIJORKHAGA Minsta bestallning 6375:- (15 personer)

HOTELL & KONFERENS
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